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Ficha 1: La producción de enzimas en el 

uso de la Biotecnología Blanca 

 

Lee la noticia en el siguiente enlace o escanea el siguiente código QR.  
 

Preguntas guía: 

Parte a: 

1. Menciona a qué hace referencia el término biocatálisis.  

2. ¿Qué es un biocatalizador? ¿Cuál es su naturaleza?  

3. ¿Crees que un biocatalizador sintético puede presentar alguna desventaja con 

respecto a los que actúan en la naturaleza sin la manipulación del hombre? ¿Qué opinas 

sobre su obtención?  

4. ¿Podrías utilizar un biocatalizador para mejorar la elaboración de algún tipo de 

queso?  

 

Parte b: Modelo C.R.I.T.I.C. 

CONSIGNA: ¿Cuál es la idea principal del texto?  

TEST: ¿Qué pruebas se podrían realizar para comprobar el funcionamiento de un  

biocatalizador?  

INFORMACIÓN: ¿Qué pruebas se exponen para apoyar la idea principal de la noticia?  

CONCLUSIÓN: ¿Qué has aprendido? ¿Crees que la información que se te presenta te 

será útil en tu vida cotidiana? Si así es, ¿cómo? 
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